
 
แบบประเมินสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อมในโรงเรียน 

ชื่อโรงเรียน.....บ้านหนองกันเกรา..... อ าเภอ..บ้านนา...จังหวัด....นครนายก..........วันท่ีส ารวจ..9 ธ.ค. 64... 

ข้อมูลเบ้ืองต้น      ผอ , ครู  5  คน / ครูอัตราจ้าง 2 คน / ธุรการ  1 คน / ภารโรง 1 คน /  แม่ครัว 1 คน  

     นักเรียน 82 คน   นักเรียนชาย 41 คน / นักเรียนหญิง 41 คน  
 

เร่ือง รายละเอียดมาตรฐาน ผลการประเมิน หมายเหตุ 
ผ่าน มีเงื่อนไข ไม่ผ่าน 

1.สนามและบริเวณ 1. บริเวณโดยรอบโรงเรียนสะอาดและปลอดภัย     
 2. มีขอบเขตบริเวณรอบโรงเรียน เช่น ร้ัวแนวต้นไม้ ฯลฯ

โดยร้ัวและประตูร้ัวมีความมั่นคง ปลอดภัย 
    

 3. มีการจัดระเบียบการจราจรทาง เข้า – ออก 

จุดจอดรถ เป็นสัด ส่วนและปลอดภัย  พร้อม ป้า ย
สัญลักษณ์การจราจร 

    

 4. สนามกีฬา สนามเด็กเล่น เคร่ืองเล่นในสนามจัดเป็น
สัดส่วนมั่นคง ปลอดภัยและมีระบบการตรวจสอบให้อยู่
ในสภาพพร้อมใช้งาน 

   ก าลังด าเนินการ 

 5. มีบริเวณส าหรับพักผ่อนหย่อนใจ  
เป็นระเบียบสวยงามและไม่อยู่ในจุดท่ีลับตา 

   ก า ลั งปรั บปรุ ง
สถานที่ 

2.อาคารเรียน 
 

6. อาคารเรียนพ้ืน ผนัง  เพดาน และบันไดสะอาด 
แข็งแรงและมีความปลอดภัยโดยมีการจัดระเบียบการ
ข้ึนลง พร้อมมีป้ายสัญลักษณ์ 

   ก า ลั งปรั บปรุ ง
ทาสี 

 7. จัดวาง ส่ิงของเป็นระเบียบ เหมาะสม ปลอดภัยและ
สวยงาม 

   ก าลังจัดห้องท า
ความสะอาด 

3.ห้องเรียน/ห้องสมุด 8. สภาพห้องมีความสะอาด เป็นระเบียบ    ก าลังจัด
ระเบียบห้อง 

 9. มีการระบายอากาศดีและมีแสงสว่างเพียงพอ     
 10. ขนาดของวัสดุ อุปกรณ์ เช่น โ ต๊ะเก้าอ้ีมีขนาด

เหมาะสมกับนักเรียน เพียงพอและสภาพดี 
    

4. ห้องพยาบาล 
 

11. ห้องพยาบาลอยู่ช้ันล่างในอาคาร จัดเป็นสัดส่วน ไม่
อยู่ในท่ีลับตา อุปกรณ์ของใช้สะอาด สภาพดี 

   ก า ลั งปรั บปรุ ง
จัดห้อง 

 12. มียาเวชภัณฑ์ และวัสดุอุปกรณ์ ท่ีจ าเป็น จัดเก็บเป็น
ระเบียบ มีป้ายบอกช่ือยาชัดเจน และยาไม่หมดอายุ 

   ไม่มีป้ายติด ยา
ใช้ภายใน - 
ภายนอก 

 13. ในห้องหรือบริเวณใกล้เคียงมีท่ีล้างมือ    และท า
ความสะอาดเคร่ืองมือ /อุปกรณ์ 

   ขาดสมุดบันทึก
การใช้ยา  

 14. ส าหรับโรงเรียนสหศึกษา มีเตียงพักแยก 
ส าหรับชาย-หญิงและมีท่ีก้ันชัดเจน 

   ก าลังด าเนินการ 

 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

เร่ือง รายละเอียดมาตรฐาน 
ผลการส ารวจ 

หมายเหตุ 
ผ่าน มีเงื่อนไข ไม่ผ่าน 

5. ท่ีแปรงฟัน 15. จัดให้มีท่ีแปรงฟัน ก๊อกน้ า และกระจก สะอาด 
เพียงพอ เหมาะสมกับวัยและอยู่ในสภาพใช้งานได้ดี 

   ไม่มีกระจก  
ก าลังท าความ
สะอาดอ่าง 
ส าหรับแปรงฟัน 

6. การก าจัดขยะ/  
น้ าเสีย/ พาหะน าโรค 

16. ภาชนะรองรับขยะท่ีสะอาด สภาพดี มีฝาปิด ไม่
ร่ัวซึม ไม่แตกร้าว มีจ านวนเพียงพอต่อการรองรับขยะ 
มีการท าความสะอาดและจัดเก็บออกจากอาคารทุก
วัน ไม่มีขยะ     เกล่ือนกลาดในบริเวณโรงเรียน 

   ควรเพ่ิมถังขยะท่ีมี
ฝาปิด 

 17. มีการคัดแยกขยะแต่ละประเภท และจัดใ ห้มี
ภาชนะรองรับขยะแยกประเภทพร้อมสัญลักษณ์ 

    

 18. มีท่ีพักรวมขยะท่ีมิดชิด ป้องกันสัตว์และแมลง
พาหะน าโรค มีการน าไปก าจัดอย่างถูกวิธี มีการดูแล
ให้สะอาดอยู่เสมอ และมีการรวบรวม น้ าเสียที่ เกิดข้ึน 
ลงระบบบ าบัดหรือรางระบายน้ า 

   เพ่ิมการจัด
ระเบียบ  และท า
ความสะอาด 

 19.มีท่อ/รางระบายน้ าสภาพดีไม่อุดตันโดยไม่มีน้ า
ท่วมขังเป็นแหล่งเพาะพันธ์ุสัตว์และแมลงพาหะน าโรค 

   ควรท าความ
สะอาดรางระบาย
น้ า 

 20. มีการบ าบัดน้ าเสียอย่างเหมาะสม เช่น บ่อดัก
ไขมันหลุมซึม หรือระบบร่องซึม 

   เร่ิมช ารุด ควรดูแล
บ ารุงรักษา เพ่ือให้
พร้ อมต่อกา ร ใ ช้
งาน 

 21. มีการควบคุมก าจัดแมลง สัตว์พาหะน าโรคได้แก่ 
หนู แมลงวัน แมลงสาบ เป็นต้น 

   มีกา รดูแลอ ย่ า ง
ต่อเนื่อง 

 22. มีการตรวจสอบแหล่งเพาะพันธ์ุยุงลาย โดย
ภาชนะขังน้ าในโรงเรียนต้องไม่มี ยุงลาย และก าจัด
แหล่งเพาะพันธ์ุยุง 

   มีกา รดูแลอ ย่ า ง
ต่อเนื่อง 

7. การ ป้องกันแล ะ
ความปลอดภัย 

23. มีการติดต้ัง อุปกรณ์ไฟฟ้าอย่างปลอดภัยและ
ตรวจสอบให้อยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน 

   ก าลังปรังปรุง 

 24. มีระบบป้องกัน/อุปกรณ์ช่วยในการดับไฟให้อยู่ใน
สภาพพร้อมใช้งาน 

   มีระบบตัดไฟ  
ไม่มีไฟส ารอง 

 25. มีการให้ความรู้ในเร่ืองการดับเพลิงเ บ้ืองต้นและ
ฝึกซ้อมหนีไฟ อย่างน้อยปีละ 1 คร้ัง 

   ไม่มี 

26. มีการจัดการแหล่งน้ าท่ีมีความเส่ียง/จุดเส่ียง เช่น 
ล้อมร้ัว ติดป้ายเตือน ฯลฯ 

   ขาดงบประมาณใน
การท าร้ัว  

27. จัดให้มีอุปกรณ์ส าหรับช่วยคนตกน้ า เช่น ไม้เชือก 
ถังแกลลอนพลาสติกเปล่า 

   มีป้ายเตือนระวัง
คนตกน้ า 

8 .  กิ จ ก ร ร ม ก า ร
จัดการสิ่งแวดล้อมท่ี
เอ้ือต่อสุขภาพ 

28. มีการจัดกิจกรรมการจัดการส่ิงแวดล้อมและความ
ปลอดภัยในโรงเรียนได้แก่ การลดปริมาณและใช้
ประโยชน์จากขยะการป้องกันอุบัติเหตุ พฤติกรรม
อนามัย เป็นต้น 

   น าถุงนมมาท าเป็น
ป้ า ย ด อ ก ไ ม้  ,
พวงมาลัย และผ้า
กันเป้ือน 



 

แบบประเมินสุขาภิบาลอาหารในโรงเรียน 
  

เร่ือง รายละเอียดมาตรฐาน 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ ผ่าน ไม่ผ่าน 

ก. สถานท่ี
รับประทาน 
อาหาร และ
บริเวณท่ัวไป 
 

ข. บริเวณ 
ท่ีเตรียม   
ปรุงอาหาร 
 
 
 
 
 
 
 

 1. สะอาด เป็นระเบียบ 
 2. โต๊ะ เก้าอ้ี สะอาด แข็งแรง จัดเป็นระเบียบ 
 
 
 
 3. มีการระบายอากาศท่ีดี 
 
 
 

 4. สะอาด เป็นระเบียบ พ้ืนท าด้วยวัสดุถาวร แข็ง เรียบ    
     สภาพดี 
5. มีการระบายอากาศรวมท้ังกล่ิน และควันจากการ 
   ท าอาหารได้ดี เช่น มีปล่องระบายควัน หรือพัดลมดูด

อากาศท่ีใช้การได้ดี 
 6. ไม่เตรียมและปรุงอาหารบนพ้ืน 
 7. โต๊ะเตรียม–ปรุงอาหารและผนังบริเวณเตาไฟต้องท าด้วย 
    วัสดุท่ีท าความสะอาดง่าย (เช่นสแตนเลส  กระเบ้ือง)  
    มีสภาพดี และพ้ืนโต๊ะต้องสูงจากพ้ืนอย่างน้อย60 ซม. 
8. อาหารและเคร่ืองด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท  
    ต้องมีเลขสารบบอาหาร เช่น   
 9. อาหารสดเช่น เนื้อสัตว์ ผักสด ผลไม้และอาหารแห้ง        
     มีคุณภาพดีแยกเก็บเป็นสัดส่วนไม่ปะปนกันวางสูงจาก 
     พ้ืนอย่างน้อย 60 ซม.ส าหรับอาหารสดต้องล้างให้สะอาด        
     ก่อนน ามาปรุง 
10. อาหารและเคร่ืองด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท  
     มีคุณภาพดี เก็บเป็นระเบียบ วางสูงจากพ้ืนอย่างน้อย  
     30 ซม. 
11. อาหารท่ีปรุงส าเร็จแล้ว เก็บในภาชนะท่ีสะอาด 
      มีการปกปิด วางสูงจากพ้ืนอย่างน้อย 60 ซม. 
12. มีตู้ส าหรับปกปิดอาหารท่ีปรุงส าเร็จแล้ว 
      และด้านหน้าของตู้  ต้องเป็นกระจก 
 13. น้ าด่ืม เคร่ืองด่ืม น้ าผลไม้  ต้องสะอาด ใส่ภาชนะ 
      ท่ีสะอาด มีฝาปิด มีก๊อกหรือทางเทรินน้ าหรือมีอุปกรณ์ 
      ท่ีมีด้ามส าหรับตักโดยเฉพาะและวางสูงจากพ้ืนอย่างน้อย  
      60 ซม. 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

- ควรท าความ
สะอาดเพ่ิมเติม 
 
 
 
 
- ควรเพ่ิมการท า
ความสะอาด  
 
 

 



 

เร่ือง รายละเอียดมาตรฐาน 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ ผ่าน ไม่ผ่าน 

ค. อาหาร น้ า 
น้ าแข็ง 
เคร่ืองดื่ม 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ง. ภาชนะ
อุปกรณ์ 
 
 
 
 
 
 
 
 

จ. การรวบรวม
ขยะ และ 
น้ าโสโครก 
 
 
 

14. น้ าแข็งท่ีใช้บริโภคต้องสะอาด ใส่ในภาชนะท่ี สะอาด      
      มีฝาปิด มีอุปกรณ์ท่ีมีด้ามส าหรับตัก โดยเฉพาะวางสูง 
      จากพ้ืนอย่างน้อย 60 ซม. และต้องไม่มีส่ิงของอ่ืน 
      แช่รวมไว้   
15. ภาชนะอุปกรณ์เช่น จาน ชาม ช้อน ส้อมฯลฯต้องท าด้วย 
     วัสดุที่ไ ม่เป็นอันตราย เช่น สแตนเลส กระเบื้องเคลือบขาว  
     แก้ว อลูมิเนียม เมลามีนสีขาวหรือสีอ่อน ตะเกียบต้องเป็นไม้   
     ไม่ตกแต่งสีหรือพลาสติกสีขาว 
16. ภาชนะใส่น้ าส้มสายชู น้ าปลา และน้ าจิ้ม ต้องท าด้วย 
     แก้ว กระเบ้ืองเคลือบขาวมีฝาปิดและช้อนตัก  ท าด้วย 
     กระเบ้ืองเคลือบขาว หรือสแตนเลส ส าหรับเคร่ืองปรุงรส 
     อ่ืนๆต้องใส่ในภาชนะท่ีท าความสะอาดง่าย มีฝาปิดและ 
     สะอาด 
17. ล้างภาชนะอุปกรณ์ด้วยวิธีการอย่างน้อย 2 ข้ันตอน โดย 
         ข้ันตอนท่ี 1 ล้างด้วยน้ ายาล้างภาชนะ และ 
         ข้ันตอนท่ี 2 ล้างด้วยน้ าสะอาด 2 คร้ัง หรือล้างด้วย 
                        น้ าไหลและอุปกรณ์การล้างต้องสูงจาก   
                        พ้ืนอย่างน้อย 60 ซม. 
18. ใช้อ่างล้างภาชนะอุปกรณ์ท่ีมีท่อระบายน้ าท่ีใช้การได้ดี  
      อย่างน้อย 2 อ่าง 
19. จาน ชาม ถ้วย แก้วน้ า ถาดหลุม ฯลฯ        
     เก็บคว่ าในภาชนะโปร่ง สะอาดหรือตะแกรงวางสูงจาก 
     พ้ืนอย่างน้อย 60 ซม. หรือ เก็บในภาชนะหรือสถานท่ีท่ี 
     สะอาด มีการปกปิด 
20. ช้อน ส้อม ตะเกียบ วางต้ังเอาด้ามข้ึนในภาชนะโปร่ง  
      สะอาดหรือวางเป็นระเบียบในภาชนะท่ีสะอาดและ  
      มีการปกปิด ต้ังสูงจากพ้ืนอย่างน้อย 60 ซม. 
21. เขียงต้องมีสภาพดีไม่แตกร้าวหรือเป็นร่อง มีเขียงใช้ 
     เฉพาะอาหารสุกและอาหารดิบแยกจากกัน  มีฝาชีครอบ  
     (ยกเว้นครัวท่ีมีการป้องกันแมลงวันแล้ว)  
22. ใช้ถังขยะท่ีไม่ร่ัวซึม และมีฝาปิด 
 
23. มีท่อหรือรางระบายน้ าท่ีมีสภาพดี  ไม่แตกร้าว   
     ระบายน้ าจากห้องครัว และท่ีล้างภาชนะอุปกรณ์  
     ลงสู่ท่อระบายน้ าหรือแหล่งบ าบัดได้ดี และต้องไม่ระบาย 
     น้ าเสียลงสู่น้ าสาธารณะโดยตรง 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

- ไม่มีการปกปิด 
 
 
 
- ไม่มีการปกปิด 
 
 
 
 
- ไม่มีฝาปิด ควร
จัดหาถังขยะที่มีฝา
ปิด 

 
 
 



เร่ือง รายละเอียดมาตรฐาน 
ผลการประเมิน 

หมายเหตุ ผ่าน ไม่ผ่าน 

 
 
ฉ. ห้องน้ า  
ห้องส้วม 
 
 
 
 
 

ช. ผู้ปรุง  
 ผู้เสิร์ฟ 
 

24. มีบ่อดักเศษอาหารและดักไขมันท่ีใช้การได้ดี   
     ก่อนระบายน้ าเสียท้ิง 
 
25. ห้องน้ า ห้องส้วม ต้องสะอาด ไม่มีกล่ินเหม็น   
      มีน้ าใช้เพียงพอ 
26. ห้องส้วมแยกเป็นสัดส่วน ประตูไม่เปิดสู่บริเวณ 
      ท่ีเตรียม–ปรุงอาหาร ท่ีล้าง และเก็บภาชนะอุปกรณ์   
      ท่ีเก็บอาหาร และต้องมีอ่างล้างมือท่ีใช้การได้ดีอยู่ใน 
      บริเวณห้องส้วม 
 

27. แต่งกายสะอาด สวมเส้ือมีแขน 
28. ผูกผ้ากันเป้ือนสีขาว หรือมีเคร่ืองแบบ ผู้ปรุงจะต้องสวม 
     หมวกหรือ เนทคลุมผมด้วย 
29. ต้องเป็นผู้มีสุขภาพดี ไม่เป็นโรคติดต่อ ไม่เป็นโรคผิวหนัง  
      ส าหรับผู้ปรุงจะต้องมีหลักฐานการตรวจสุขภาพในปีนั้น       
      ให้ตรวจสอบได้ 
30. มีสุขนิสัยที่ ดี เช่น ตัดเล็บส้ัน ไม่สูบบุหร่ีในขณะปฏิบั ติงาน      
     ไม่ใช้มือหยิบจับอาหารที่ปรุง เสร็จแล้วโดยตรง   

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

- บ่อดักไขมันช ารุด 
ควรพิจารณาติดต้ัง
บ่อดักไขมันใหม่ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

ตามมาตรฐานข้อ 6     
ห้องส้วมในแบบประเมิน
สุขาภิบาลส่ิงแวดล้อม    
ในโรงเรียน 



แบบส ารวจส้วมตามเกณฑ์มาตรฐานส้วมสาธารณะระดับประเทศ 

รายละเอียดมาตรฐาน 
ผลการประเมิน หมายเหตุ 
ผ่าน ไม่ผ่าน  

ความสะอาด (Health : H)    
1. พ้ืน ผนัง เพดาน โถส้วม ที่กดโถส้วม โถปัสสาวะ ที่กดโถ

ปัสสาวะ 
  -พบคราบสกปรก ควรท า

ความสะอาดเพ่ิมเติม 
 สะอาด ไม่มีคราบสกปรก อยู่ในสภาพดี ใช้งานได้    
2. น้ าใช้สะอาด เพียงพอ และไม่มีลูกน้ ายุง ภาชนะเก็บกักน้ า ขัน

ตักน้ า 
   

 สะอาด อยู่ในสภาพดี ใช้งานได้    
3. กระดาษช าระเพียงพอต่อการใช้งานตลอดเวลาที่เปิด

ให้บริการ(อาจจ าหน่ายหรือบริการฟรี) หรือสายฉีดช าระ ที่
สะอาด 
อยู่ในสภาพดี ใช้งานได้ 

  - ไม่มีกระดาษช าระ
ให้บริการ สายฉีดช าระ
ควรอยู่ในสภาพดี และท า
ความสะอาด 

4. อ่างล้างมือ ก๊อกน้ า กระจก สะอาด ไม่มีคราบสกปรก อยู่ใน
สภาพดี 

  - กระจกมีคราบสกปรก
ควรท าความสะอาด 

 และใช้งานได้    
5. สบู่ล้างมือ พร้อมให้ใช้ ตลอดเวลาที่เปิดให้บริการ   - ควรมีสบู่เหลวบริการ 
6. ถังรองรับมูลฝอย สะอาด มีฝาปิด อยู่ในสภาพดี ไม่รั่วซึม 

ต้ังอยู่ใน 
  - ถังขยะควรมีฝาปิด 

 บริเวณอ่างล้างมือ หรือบริเวณใกล้เคียง    
7. มีการระบายอากาศดี และ ไม่มีกลิ่นเหม็น    
8. สภาพท่อระบายสิ่งปฏิกูลและถังเก็บกักไม่รั่ว แตก หรือช ารุด    
9. จัดให้มีการท าความสะอาด และระบบการควบคุมตรวจตรา    
 เป็นประจ า    
     
 ความเพียงพอ (Accessibility: A)    
10. จัดให้มีส้วมนั่งราบส าหรับผู้พิการ ผู้สูงวัย หญิงต้ังครรภ์ และ    
 ประชาชนทั่วไปอย่างน้อยหนึ่งที่    
11. ส้วมสาธารณะพร้อมใช้งานตลอดเวลาที่เปิดให้บริการ    
 ความปลอดภัย (Safety: S)    
12. บริเวณที่ต้ังส้วมต้องไม่อยู่ที่ลับตา/เปลี่ยว    
13. กรณีที่มีห้องส้วมต้ังแต่ 2 ห้องขึ้นไป ให้แยกเป็นห้องส้วม

ส าหรับ 
  - ป้ายระบุให้ชัดเจน 

หอ้งน้ าชาย ห้องน้ าหญิง 
 ชาย-หญิง โดยมีป้ายหรือสัญลักษณ์ที่ชัดเจน    
14. ประตู ที่จับเปิด-ปิด และที่ล็อคด้านใน สะอาด อยู่ในสภาพดี 

ใช้งานได้ 
   

15. พ้ืนห้องส้วมแห้ง    
16. แสงสว่างเพียงพอ สามารถมองเห็นได้ทั่วบริเวณ    



สรุปผลการลงเย่ียมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรา   

 
 

 ระบบประปาของกรมทรัพยากรน้ าบาดาล กระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 
 

 
 

 
 

ระบบกรองน ำ้ อยู่ในสภำพดี มีกำรท ำควำมสะอำดอย่ำงต่อเนื่อง   

น ำ้อุปโภค บริโภคผ่ำนเคร่ืองกรองน ำ้ใช้ในทุกกิจกรรมภำยในโรงเรียน 



 

สรุปผลการลงเย่ียมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรา   

 

ด ำเนินกำรเก็บตัวอย่ำงน ำ้ ก่อนผ่ำนเคร่ืองก่อน  ส่งห้องปฏิบตัิกำรกรมอนำมัย 

 

ด ำเนินกำรเก็บตัวอย่ำงน ำ้ หลังผำ่นเคร่ืองก่อน  ส่งห้องปฏิบตัิกำรกรมอนำมัย  

 

ผลกำรเก็บตัวอยำ่งน ำ้ ตรวจโคลฟิอร์มแบคทีเรีย ไม่พบกำรปนเปือ้น ทัง้ก่อนและหลัง ผ่ำนเคร่ืองกรองน ำ้ 



สรุปผลการลงเย่ียมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรา   

 

บริเวณสนำมด้ำนหน้ำอำคำร  และแปลงผัก ด้ำนหลังอำคำร  

 

 



สรุปผลกำรลงเยี่ยมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรำ   

 

 

 

อำคำรเรียนเป็นระเบยีบเรียบร้อย ควรเพิ่มสบูเ่หลวไว้บริกำรตรงจุดอ่ำลล้ำงมือ 

 

 

 



สรุปผลกำรลงเยี่ยมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรำ   

 

 

 

พบครำบสกปรกท่ีกระจก อ่ำงล้ำงมือ และบริเวณพืน้ ควรท ำควำมสะอำดเพิ่มเติม และตรวจเช็คสำยฉีดช ำระให้อยู่ในสภำพดี 
ถังขยะควรมีฝำปิด 

 



สรุปผลกำรลงเยี่ยมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรำ   

 

 

ไม่มีป้ายติด ยาใช้ภายใน – ภายนอก และท ำควำมสะอำดเพิ่มเติม 

 



สรุปผลกำรลงเยี่ยมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรำ   

โรงอหำร  
1. ควรตรวจเช็ดสภำพเก้ำอีใ้ห้อยู่ในสภำพพร้อมใช้งำน  

2. บริเวณครัว โรงอำหำร ภำยนอกรอบอำคำร ควรท ำควำมสะอำด เพื่อไม่ให้สถำนท่ีดงักลำ่วเป็นแหล่งเพำะพันธ์สตัว์และ

แมลง  และเพื่อควำมปลอดภัยของผู้ใช้บริกำรในโรงอำหำร 

3. วัสดุอุปกรณ์ ถำดหลุม ท่ีไม่ได้ใช้งำนหลังจำกล้ำงท ำควำมสะอำดเรียบร้อยแล้ว ควรใส่กล่องเพือ่ป้องกันฝุ่ น และป้องกัน

กำรปนเปือ้น  

4. บอ่ดักไขมัน ช ำรุดไม่สำมำรถใช้งำนได้ ควรพิจำรณำติดตัง้ใหม่ หรือเช็คบอ่ดักไขมันตัวเก่ำ ว่ำประสทิธิภำพกำรบ ำบดัยงัใช้

งำนได้ปกติหรือไม่ 

5. ควรเน้นกำรคัดแยกเศษอำหำร ไม่ทิง้เศษอำหำรลงรำงระบำยน ำ้  
 

 

 

 

 

 



สรุปผลการลงเย่ียมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรา   

 

 

 

 

 

 



สรุปผลการลงเย่ียมเสริมพลัง โรงเรียนหนองกันเกรา   

 

 

 

ควรท ำป้ำยระบุ อันตรำยห้ำมเด็กนักเรียนเข้ำใกล้บริเวณนี ้ 


